
Министерство образования Тульской области

государственное общеобразоватеJIьное учрокдеrrие Тульской области

й"r.оrrо.,rr""*ий образовательный комплекс пм. Л, Н, Толстого>>

19.03.2025 }ъ

дкт проверки столовой гоу то ((яснополянский комплекс) комиссией

по родительскому контролю за организацией fорячего питания детей

KoMrr ссия в составе: Мишина Е.Н., Старостина Е.В. Ларина Л.А.., Возовик

Т,С,, Кисова Е,И,, Александрова л,А,
составила настоящий акт о том, что в ГоУ То <tЯснополянский комплексD

была проведена конlрольная проверка качества организации горячего

питания обу{ающихся.

Время поовепки: l2:00
Хо п DовеDки:
l. Температура блюд: соответств чет санитаDно-эп идемиологич ким

но мам
2. Соответс твие готовых блюд заявленным но мам по массе:

,

3
4

Вкусовые кдчества готовых блюд: п
Соответствие приготовленных блюд утвержден ному меню:

ilr, |"Ltи

5. Организация работы столовой:
6. Благоприятные условия дJIя приема пищи: да,

7. Прел.ложения комиссии: нет.
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Завелующий хозяйством

Шеф-повар

члены комиссии]
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Проmкол Jr/! .1,',
проверки организации В школьной с.головой юрячего питания для обrIающихся школы

комиссией родительскою коtrгроJlя

,Щата проверки. 19.03.2025 г.

Время проверки: l2:00
L[ель проверки: соOтветствие блюл угвержленному меню, соблюдение гигиени.Iеских

тебований для рабогников сголовой, педагоюв и обlrчающихся.
Родптезrьский контоль в составе:

1. Мишина Е.Н. - Завелующий хозяйством;

2. Старосгина Е.В. - шеф-повар,

3, Ларина Л.А. - рдитепь l0Б класса;

4. Возовик Т.С. - родлггель l0Б класса;

5. Александрова Л.А. - родlrгель 4 класса,

6. Кисова Е.И. - родитель l класса.

составили насюящий проmкол в тол4 что 19 марта 2025 юда родительским коrrгролем была

проведена проверка организации и качества питания в школьной сmловой.

В ходе проверки установлено:
l, Блюда соответствуюТ угвержденному меню, по опросам rIащихся, обед нравится дgгям,

2. ПровеленО коrпрольное взвешивание и деryстация члеЕами комиссии порчий. При

Деryстациирод!rтелиотметили,чmВкУсовыекачествадостаточноВысоки'качестВо
обработки соOтветствует предъявJutемым требованиям.

3, Члены комиссии родительскою ковтроля отметили, что порции фответствуют меню и

возрастной потребности дегей,
4. ОрiанизацИя п}i-гания: у входа в столовую классные руководители обращают внимание на

то, что перед едоЙ нужно MbITb руки, ,Щ;rя мыгья рук имеются раковины с жидким мьlлом,

сушат руки при помощи элекгросушилок, используя дез.средсгва,
5, В обеденном зале каждый стол накрьп для 4-х обучающихся, соблюдм безопасную

дистанцию, посадочньж мест детям хватает.

6, Все классные руководители сопровождают свои кJIассы,

7. Сотрулники йоловой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой

(маски, перчатки, чепцы).

Министерство образовапия Тульской области
госуларственное общеобразоватнIьное учреждение Тульской области

<<Яснополянский образовательный комплекс им. Л. fI. Толстого>>



IIРЕ.ЩЛО)IGНИJI:

l,Прелложить родитеJим, проводлtть дома беседы о полезном правильном питании,

С проюколом комиссии ознакомлена:

Родrгельский в с протоколом ознакомлены,

l. Мишина Е.Н.

2, Старостина В.В.

3. Ларина Л.А,

4 Возовик Т,С.

5. Александрова Л.А,

6,Кисова Е.И.



Оценочный лист комиссии по родитеJtьскому контролю
за организацией питания обучающихся в

гоУ То <<Яснополянский комплекс>>

Да НетПоказате.ль качества/вопрос

'.
к раковинам для мытья рук;

- мылу и антисегпикам;

- средствам для сушки рук

2, Обучающиеся пользуются созданными условиями

савитарно-техническое состояние помещений для приема пищи

, Помещение для приема пищи чистое

V4 уборка помещений для приема пищи проводится после каждого
приема пищи

5 качесгвенно ли проведена уборка помещений для приема пищи на

момент работы комиссии

6 Насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности в помещениях JUl

приема пищи отсугствуют

7 Обеденные столы чистые (протертые)

обеденные столы и стулья без видимых повреждений8

9 на сголовых приборах и сголовой посуде отсугствует влага

Столовая посула без сколов и трещин

Режим работы помещений для приема пищи

Имеgгся угверя<денный график приема пищи обучающимисяl1

\2 предосгавление юрячего плrгания обучающимся осуществляется в

соответствии )пвержденным графиком приема пищи

I] ИмеgгсЯ угверхденное меню основного питаЕия для всех возраgтньtх

групп и режимов функционирования
l.

В основном меню отс}тствуют повторы блюд1,4

,Щата и время проведения проверки: l9.0З,2025 г,, l2,00
Члены комиссии, проводившие проверку:
мишина Екатерина Николаевна. Старостина Евгения Васильевна. Ларина JLодмила

АлександDовна. Возовик Татьяна Сеогеевна. Кисова Евгения ИгоDевна. Аr.:rександDова

Лилия Александровна.

лlь
пlп

условия для соблюдения обучающимися правпл лнчной гигиены

l Имесгся досryп:

L,

L/

l0

Рацион питания

t



\-

l5 количеgгво обязательных приемов пищи соответствуют
продолжительности, либо времени нахождения ребенка в

образовательной организации

Ежедневное меню размещено для ознакомления родктелеиlб

L./17 Факгы исключения или замены блюд при сравнении основною меню с

ежедневным не вьшвлены

Vl8 В рационе отсутствуют запрещенные продуlсгы и блюда

l9 питание обучающихся организовано с учегом особенностей здоровья

детеrr

Блюда подают детям в соответствии с температурой, указанной в

технологических картах

Культура обслуживания

21 Работники пищеблока, осуществJIяюцие рaвдачу готовых блюд, одgгы

в санитарную одежду

22 внешний вид и подача блюд эстgгичен, вызывает аппетит

шина Е.Н
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вик Т,С
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члены комиссии:


