
протокол
проверки комиссии по контролю качества питапия с участием родителей

.о"уоър.ru.""ого общеобразовательного учреждепия Тульской области

<<Яснополянский образовательный комплекс им, Л,Н, Толстого>

,

Щель проверки: соответствие блюд }T вержденному меню, соблюдение

a"ara"r.r"aп"* 
-rребований 

работниками столовой, педагогами и обуlающимися,

от 28.04.2025

В ходе проверки устаЕовлено:

С протоколом ознакомлеЕы:

атаФ.и.о.Ns п/п
{0|lой К.В.п1 rlостияа В.В.2 1L ? Ozова Л.А,Але_) 7, ?/ rj,щАббясова Ю.Т4

0L/,Кисова Е.И.5
4..IIIишкина Н.С.6

Nъ

комисспя в составе:
Портной К.В. - заместитель директора по АХР;
Старостина Е.В. - шеф-повар;
Александрова Л.А. - родитель;
Аббясова Ю.Т. - родитель;
Кисова Е.И. - родитель;
Шишкина Н.С. - родитель.

1, Блюда соответствуют утвержденЕому мевю,

2. ПроведенО контрольное взвешивание и дегустация порций членами

комиссии. При деryстачии отметили! что вкусовые качества достаточяо высоки, качество

обработки соответствует предъявляемым требованиям,

3. Организация питания: у входа в столов}tо классные руководители обращшот

внимание на то, что перел едой нужно MbITb руки, ,Щля мытья рук имеются раковиЕы с

жидким мылом. Сlтпат руки при помощи электросушилок9 используя средства для

дезинфекции.
4. В обеденвом зале каждьй стол накрьlт дrrя 4-х обуlающихся, соблюдена

безопаснм дистанция, посадочных мест достаточно,
5. Все кJIассные руководители сопровождают свои классы,

6. Сотрудники iтоловой соблюдшот гигионические требования при работе в

столовой (маски, перчатки, чепцы),

Подпись

,l,ли



28.0{.2025
лъ

комиссия в составе:
Портной К.В. - заместитель директора по АХР;

Старостина Е.В. - шеф-повар;

Дlgц9аIrдрова Л.А. - родитель;
Аббясова Ю.Т. - родитоль;
Кисова Е.И. - родитель;
Шишкина Н.С. - родитель
составила настоящий акт о том, ,тго в ГоУ То кЯснополянский комплекс)> была проведена

контрольная проверка качества организации горячего питаниJI об}^rаощихся,

,Щаr,а проверки: 28.04.2025
Ход проверки:
l. Температура блюл
2. Соответствие готовых блюд заявленным нормам по массе

|*ror ru 1Za -l

Масса при
взвешиваниино }te

Масса понаrrменование блtо/lJ\ъ

п/п al
l ':/;iL2

/()L)J /, [/сlLL11
2-о(-

a,L5

6
aс

l-,l7

Вкусо вые качества готовьтх блюд:

Соответствие приготовленньтх блюд утвержденному меню:
у,с.J

4

5

6
7

исk-lz с/е l1O

Организация работы столовой:

Благоприятные условия для приема IIищи:_ 4аj'нет (яужное подчеркнуть)

Предложения комиссии:

таФ.и.о.J\Ъ п/rl
ой К.В.По1

остина Е.В.2
ова Л.ААлеJ

Аббясова Ю.Т.+

оJКисова Е.И.)
ШишкинаН.С.6

Акт
проверкИ комиссиИ по контролЮ качесT 

,ва 
питаниЯ с 

участием родителеи-ть.уiьr".r"ого 
общеобразовательноt,о учреждения Тульской области

-,rяa"опоп""a*ий 
обраiовательный комплекс им, Л,Н, Толстого>

?,о0
1a)



оценочный лист комиссии по контролю качества питания с участием

родителей государственного общеобразовательного учреждения
тульской области <<яснополянский образовательный комплекс им,

Л.Н. Толстого>

,Щата и время проведения проверки: 28.04,2025

комиссия в составе:
Портной К.В. - заместитель директора по АХР;
Старостина Е.В, - шеф-повар;
fulgxqa{ffpoBa Л,А. - ролитель;
Аббясова Ю.Т. - родитель;
Кисова Е.И. - родитель;
Шишкина Н.С. - родитель.

НетПоказатель качества/вопроспъ
п/п

Условия для соблюдения обучаlощимися IIравllл личной гигиепы

Имеется доступ:

- к раковинам для мытья рук;

- мьшу и антисептикам;

- средствам для сушки рук

1

обучающиеся пользуются созданными условиями2

но-техническое состояние помсщений для приема пищиСанитар
l,/

Помещение для приема пищи чистоеJ

Уборка помещений для приема пищи проводится после кФкдого

приема пищи
4

Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на

момент работы комиссии

насекомые, грызуны и следы их жизнедеятельности в помещениях ля

приема пищи отс)тствуют
6

Обеденные столы чистые (протертые)1

Обеденные столы и стулья без видиNlых повреждений8

иборах и столовой посуде отсутствует влагаНа столовых пр9

Столовая посуда без сколов и трещинi0

Режим работы помещенпй для приема пищи

жденный график приема пищи обуlающимисяИмеется утверll
12 предоставление горячего питания обуrающимся осуществляется в

соответствии утвержденным графиком приема IIищи

l'artrloH пIt,IанIIrl

!,а

\,



групп и режимов фlнкционирования
1з

В основном меню отсугствуют повторы блюд14

колачество обязательвьгх приемов пищи соответств},ют

продолжительНостя, rпrбО временИ нахождения ребенка в
15

Ежедневное меяю размещено для ознакомления родителей16

I,| Факты исключения иJIи замены блюд при сравнении основного меню с

ежедневным не выявлены

18 оне отсугствуют запрещенные продукты и блюдаВ рачи

питание об)^{шощихся организовано с r{етом особенностей здоровья

детей

20 Блюда подают детям в соответствии с температурой, указанной в

технологических картах

Кульryра обс"туживанlля

2| Работники пищеблокa осущоствJIяющие раздачу готовых блюд, одеты

в сан итарн}1о одежду

впешний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит22

,l,aФ.и.о.NЪ п/п
l\ой К.В.По1

01) ,]{а Е,В.Ста
,?у 0\, tва Л.А.Алекс3

t24Аббясова Ю.Т.
Кисова Е.И5

{ачШишкина Н.С,6

имеется }тверждевное меню основного питания для всех возрастяьгх

образовательной организации

19

Поllttисr ,

-i, L,
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